Recyceln

Sollte Ihr Gerét einmal nicht mehr funktionsfahig sein, beachten Sie

bitte, dass eine Entsorgung Uber den Hausmull nicht zuléssig ist. Um die

Umwelt zu schitzen, ist eine Abgabe bei einem autorisierten Gerate-

Recycling fur das Recycling erforderlich. Bitte bringen Sie Ihr Gerat zu
mmmmm  diesem Zweck zu einer spezialisierten WEEE-Sammelstelle.

Die europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber das Recycling von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) legt fest, dass Haushaltsgerate nicht mit dem
Ubrigen Hausmull entsorgt werdendurfen.

Eine getrennte Sammlung ist erforderlich, um eine Recyclingmaoglichkeit zu
gewahrleisten und dieUmwelt zu schiitzen. Bitte wenden Sie sich an Ihre
ortliche Mallabfuhr oder einen anderen Betreiber, der auf die Sammlung von
Elektro- und Elektronikaltgeraten spezialisiert ist.

Das Gerét erfillt die européischen Richtlinien 2014/35/EU (LVD -
Niederspannungsrichtlinie) und 2014/30/EU (EMV -

Elektromagnetische Vertraglichkeit).

Dolbant

Bolkani e.k.

Raiffeisenstr. 3 {

30827 Garbsen: Deutschland Laden Sie ihr Kostenloses
service@Bolkani.com Geschenk-Rezeptbuch
WEEE-Reg.-Nr. DE 81026679 herunter.

Laden Sie ihr Kostenloses

Geschenk-Rezeptbuch
herunter.

Dolliant

AIR FRYER Double Stack

MODEL NO.: AF1102T
220-240V 50/60Hz2500W

DEUTSCH




NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT. LESEN SIE VOR
DER VERWENDUNG ALLE ANWEISUNGEN.

Lesen und Uberprifen Sie die Anweisungen, um die Bedienung und
Verwendung des Produkts zu verstehen.

Dieses Symbol weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, Tod oder
erheblichen Sachschaden fuhren kann, wenn die damit verbundene
Warnung ignoriert wird.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberfldchen. Tragen Sie stets
Handschutz, um Verbrennungen zu vermeiden.

Warnung:

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Stromschlagen,
Branden oder Verbrennungen fiihren, die Sachschaden, Verletzungen
oder den Tod zur Folge haben kénnen. Bei der Verwendung von
Elektrogeraten sollten stets die grundlegenden Sicherheitsv
orkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis nur unter Aufsicht oder nach Einweisung in die sichere
Verwendung des Geréts und die damit verbundenen Gefahren genutzt
werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Erlauben Sie Kindern NICHT, das Gerat zu benutzen. Wenn
das Gerat in der Nahe von Kindern verwendet wird, ist eine sorgféltige
Aufsicht erforderlich.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Stellen oder lagern Sie wahrend des Betriebs nichts auf dem Gerat.

Um Feuer zu vermeiden, stellen Sie das Gerat NICHT auf oder in die Nahe
eines Gas- oder Elektroherds oder in einen beheizten Backofen.
Verwenden Sie NIEMALS eine Steckdose unter der Arbeitsplatte.
SchlieBen Sie dieses Gerdt NIEMALS an eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernbedienungssystem an.

Verwenden Sie KEIN Verlangerungskabel. Ein kurzes Netzkabel verringert
das Risiko, dass Kinder unter 8 Jahren das Kabel erreichen oder sich darin
verheddern, und reduziert die Stolpergefahr bei langeren Kabeln.
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Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker oder das
Gerategehduse NICHT in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden. Garen Sie nur im mitgelieferten Korb.

Gerat und Netzkabel regelmaBig Uberprufen. Das Gerat darf NICHT
verwendet werden, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind.
Bei Fehlfunktionen oder Beschéadigungen des Geréts muss der Betrieb
sofort eingestellt und der Kundendienst kontaktiert werden. Das Gerat
muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Gerat vor Gebrauch stets ordnungsgemal zusammenbauen.

Lufteinlass und Luftauslass wahrend des Betriebs NICHT abdecken. Dies
verhindert gleichmé&Biges Garen und kann zu Schaden oder Uberhitzung
des Gerats fihren.

Vor dem Einsetzen des herausnehmbaren Korbs in das Gerat muss
sichergestellt werden, dass Korb und Geréat sauber und trocken sind.
Wischen Sie sie mit einem weichen Tuch ab.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Das Gerat darf
ausschlieBlich fur den vorgesehenen Gebrauch verwendet werden. Nicht
in fahrenden Fahrzeugen oder Booten verwenden. NICHT im Freien
verwenden. Missbrauch kann zu Verletzungen fuhren.

Das Gerat ist nur fir die Verwendung auf der Arbeitsplatte vorgesehen.
Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben, sauber und trocken ist.
Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs NICHT.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs NICHT in die N&he der Kante
einer Arbeitsplatte.

Verwenden Sie KEIN nicht empfohlenes oder verkauftes Zubehor. Legen
Sie kein Zubehor in eine Mikrowelle, einen Toaster, einen HeiBluftofen,
einen herkdmmlichen Backofen oder auf ein Cerankochfeld, eine
elektrische Heizspirale, einen Gasherd oder einen Gartengrill. Die
Verwendung von nicht empfohlenem Zubehér kann zu Feuer, Stromschlag
oder Verletzungen fuhren.

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme IMMER sicher, dass der Korb
ordnungsgemaB geschlossen ist.

Verwenden Sie das Gerat NICHT ohne den herausnehmbaren Korb.
Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum Frittieren.
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Vermeiden Sie den Kontakt von Lebensmitteln mit den Heizelementen.
Uberfullen Sie das Gerat beim Kochen NICHT. Uberfiillen kann zu
Verletzungen oder Sachschéaden fihren oder die sichere Verwendung des
Gerats beeintrachtigen.

Die Steckdosenspannung kann variieren und die Leistung Ihres Produkts
beeintrachtigen. Um méglichen Erkrankungen vorzubeugen, Gberprifen
Sie mit einem Thermometer, ob lhre Speisen die empfohlenen
Temperaturen erreicht haben.

Sollte das Gerat schwarzen Rauch abgeben, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufgehort hat, bevor
Sie Kochzubehér entfernen.

BeruUhren Sie keine heien Oberflachen. Die Gerateoberflachen sind
wahrend und nach dem Betrieb heiB. Um Verbrennungen oder
Verletzungen zu vermeiden, verwenden Sie IMMER schiitzende
Topflappen oder isolierte Topflappen und benutzen Sie die verfigbaren
Griffe.

Seien Sie duBerst vorsichtig, wenn sich im Gerat heiBe Speisen befinden.
UnsachgemaBe Verwendung kann zu Verletzungen fihren.

Verschittete Lebensmittel kdnnen schwere Verbrennungen verursachen.
Halten Sie Gerat und Kabel von Kindern fern. Lassen Sie das Kabel NICHT
Uber Tisch- oder Thekenkanten hangen oder heiBe Oberflachen berthren.
Der Korb und die Crisper-Platte werden wahrend des Garvorgangs sehr
heiB. Vermeiden Sie Kérperkontakt beim Herausnehmen des Korbs oder
Tellers aus dem Gerét. Stellen Sie den Korb oder Teller nach dem
Herausnehmen IMMER auf eine hitzebestéandige Oberflache. Berthren Sie
Zubehorteile NICHT wéhrend oder unmittelbar nach dem Garen.
Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefihrt werden.
Zum Trennen des Geréts alle Bedienelemente ausschalten und dann den
Stecker aus der Steckdose ziehen, wenn das Gerat nicht benutzt wird und
bevor Sie es reinigen. Vor dem Reinigen, Zerlegen, Einsetzen oder
Herausnehmen von Teilen und der Lagerung abkuhlen lassen.

NICHT mit Metallschwammen reinigen. Teile kdnnen vom Schwamm
abbrechen und elektrische Teile bertihren, wodurch Stromschlaggefahr
besteht.

Informationen zur regelméaBigen Wartung des Gerats finden Sie im
Abschnitt ,,Reinigung und Wartung“

KEINE der folgenden Materialien in das Gerat geben: Papier, Pappe,
Plastik, Bratschlauche und dergleichen. Diese kdnnen Feuer verursachen.
Bei der Verwendung von Behéltern aus anderen Materialien als Metall
oder Glas ist uBerste Vorsicht geboten.
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Dieses Gerat verfligt Uber einen polarisierten Stecker (ein Stift ist breiter
als der andere). Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, passt
dieser Stecker nur auf eine Weise in eine polarisierte Steckdose. Sollte der
Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passen, drehen Sie ihn um.
Sollte er immer noch nicht passen, wenden Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker. Versuchen Sie nicht, den Stecker in irgendeiner Weise zu
verandern.

Eine elektronische Version dieser Bedienungsanleitung erhalten Sie von
unserem Kundendienst.

Die Leistungsaufnahme dieses Modells betragt im Aus-Zustand 0,32 W,
kein Standby-Modus. Das Produkt schaltet sich innerhalb von 10 Minuten
nach Beendigung seiner Funktionen automatisch aus.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

— y E
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L B
Schuko-Stecker (Typ F) Steckdosen (Typ F)
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LERNEN SIE IHRE AIR FRYER KENNEN!
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1. Funktionstaste 2. ZEIT-Taste
3. TEMP-Taste 4. EIN/AUS-Taste
5. Funktionstaste 6. ZEIT/TEMP-Erhéhen-Taste

7. ZEIT/TEMP-Verringern-Taste 8. TEMP-Anzeige

9. ZEIT-Anzeige 10. Unterkorb-Taste (Zone 2)

11. Oberkorb-Taste (Zone 1) 12. START/PAUSE-Taste

13. Taste fur Innenbeleuchtung 14. MATCH-COOK-Taste

15. SMART-FINISH-Taste
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AIR FRY/HEISSLUFTFRITTIEREN: Mit dieser Funktion verleihen Sie Ihren Speisen knusprige und
knackige Kruste - ganz ohne OL. Die Kombination aus HeiBluft, hoher Geblasegeschwindigkeit und dem
oberen Heizelement sorgt fiir eine Vielzahl késtlicher und gesiinderer Gerichte als beim herkémmlichen
Frittieren.

AIR BROIL/ROASTHEISSLUFTGRILL: Diese Funktion eignet sich fir Rind, Hadhnchen, Schwein, Fisch und
mebhr. Grillen eignet sich am besten fiir Fleisch und Fisch, wahrend herkémmliches Grillen nur zum
Braunen der Oberflache verwendet werden sollte. Geben Sie Ihren Gerichten den letzten knusprigen
Schliff oder schmelzen Sie Belage fur das perfekte Finish.

ROAST/BRATEN: Nutzen Sie das Gerét als Backofen fiir zartes Fleisch und mehr.

AUFWARMEN: Erwdrmen Sie Reste sanft und sorgen Sie fir knusprige Ergebnisse.

BAKE/BACKEN: Diese Funktion eignet sich zum Braten von Fleisch, einschlieBlich Hahnchen, oder fir
zarte Backwaren wie Kuchen und Puddings. Kreieren Sie kdstliche Gebéacke und Desserts.

DEHYDRATE/DOREN: Dérren Sie Fleisch, Obst und Gemiise fiir gesunde Snacks.

BEDIENTASTEN

EIN/AUS-Taste: Mit dieser Taste wird das Gerat ein- und ausgeschaltet und alle Garfunktionen
gestoppt.

Taste fur oberen Korb (Zone 1): Steuert die Leistung fir den oberen Korb (Zone 1).

Taste fur unteren Korb (Zone 2): Steuert die Leistung firr den unteren Korb (Zone 2).

s L &)

ZEIT-Taste: Driicken Sie die Taste und anschlieBend oder , um die

Garzeit vor oder wéhrend des Garens einzustellen.

TEMP-Taste: Driicken Sie die @ Taste und anschlieBend E oder E ,umdie

Gartemperatur vor oder wahrend des Garens einzustellen.

S

/PAUSE-Taste: Wenn Sie die gewiinschte Garfunktio
den Garvorgang starten. Driicken Sie die Taste
unterbrechen.

icht haben, kénnen Sie mit der Taste
erneut, um den Garvorgang zu

SMART FINISH-Taste: Synchronisiert automatisch die Garzeiten, um sicherzustellen, dass beide Zonen
gleichzeitig fertig sind, auch wenn sie unterschiedliche Garzeiten haben.

MATCH COOK-Taste: Passt die Einstellungen von Zone 2 automatisch an die von Zone 1 an, um eine
groBere Menge desselben Lebensmittels zuzubereiten oder verschiedene Lebensmittel mit derselben
Funktion, Temperatur und Zeit zuzubereiten.

Funktionstaste: Mit der Funktionstaste wéhlen Sie eine Garfunktion aus. Fir jede Auswahl werden die
Standardtemperatur und die Timereinstellung auf dem LED-Display angezeigt.

Innenlicht-Taste: Durch Driicken der entsprechenden Korbtaste und Driicken der Taste
wird das Innenlicht eingeschaltet.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

¢ Entfernen und entsorgen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und Klebeband vom
Gerét.

Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch.
Beachten Sie insbesondere die Bedienungshinweise, Warnhinweise und wichtigen
Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

Reinigen Sie die Kérbe und HeiBluftplatte in heiBem Spulwasser, sptilen Sie sie anschlieBend ab und
trocknen Sie sie grindlich ab. Fir eine langere Lebensdauer empfehlen wir Handwésche. Reinigen Sie
das Gerat NIEMALS in der Spilmaschine.

COOKING IN YOUR AIR FRYER

SMART FINISH
Um den Garvorgang gleichzeitig abzuschlieBen, wenn Lebensmittel unterschiedliche Garzeiten,
Temperaturen und/oder Funktionen haben:

.

1- HeiBluftplatte in die Kérbe einsetzen, Zutaten hineinlegen und Kérbe in das Gerat einsetzen.

2-Driicken| = Sie die Taste, um zuerst Zone 1 auszuwahlen. Driicken Sie die Taste, um die

gewiinschte Garfunktion auszuwéhlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display
angezeigt.

oder- und anschlieBend die Taste@oder E ,um Zeit

Driicken Sie die Taste
und Temperatur anzupassen.

3-Driicken Sie die Taste , um Zone 2 auszuwahlen. Dricken Sie die Taste , um die
gewiinschte Garfunktion auszuwéhlen.

Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display angezeigt. Driicken Sie die Taste

@ oder und anschlieBend die Taste E oder@, um Zeit

und Temperatur anzupassen.
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HINWEIS: Fiir Zone 2 kdnnen Sie eine andere Funktion wahlen.

1-Dricken Sie zunachst die Taste @ und anschlieBend die Tast um den Garvorgang in
der Zone mit der langsten Garzeit zu starten. Das Gerat piept und aktiviert die zweite Zone, wenn in
beiden Zonen die gleiche verbleibende Garzeit erreicht ist.

2-Nach Abschluss des Garvorgangs piept das Gerat.

3-entnehmen Sie die Zutaten anschlieBend durch Auskippen oder mithilfe einer Zange bzw. eines
Bestecks mit Silikonspitze. Stellen Sie die Kérbe nicht auf das Gerat.

So garen Sie dasselbe Essen:

1-Legen Sie die HeiBluftplatte in die Korbe, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie die Kérbe in
das Gerat ein.

2-Dricken Sie die Tast Die Tasten fur Zone 1 und Zone 2 blinken. Driicken Sie die Taste@,
um die gewlinschte Garfunktion auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-
Display angezeigt. Driicken Sie die Taste ZEIT/TEMP und anschlieBend oder ,um Zeit und
Temperatur anzupassen.

3-Driicken Sie die Taste , um den Garvorgang flr beide Zonen zu starten.

4-Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein Signalton.

5-Entnehmen Sie die Zutaten durch Ausschitten oder mit einer Zange/einem Besteck mit Silikonspitze.
Stellen Sie KEINE Korbe auf das Gerat.

Beide Zonen gleichzeitig starten, aber zu unterschiedlichen Zeiten beenden:

1- HeiBluftplatte in die Kérbe einsetzen, Zutaten hineinlegen und Kérbe in das Geréat einsetzen.

2-Driicken Sie die Taste@ , um zuerst Zone 1 auszuwéhlen. Driicken Sie die Taste @ ,umdie
gewiinschte Garfunktion auszuwéhlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display

angezeigt. Driicken Sie die Taste oder - und anschlieBend die Taste @ oder ,um
Zeit und Temperatur anzupassen.<E
3-Driicken Sie die Taste @ ,um Zone 2 auszuwéhlen und wiederholen Sie Schritt 2.

4-Driicken Sie die Taste ,um den Garvorgang in beiden Zonen zu starten.

5-Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Signalton.

6-Zutaten durch Ausschitten oder mit einer Zange/einem Besteck mit Silikonspitze entnehmen. Kérbe
NICHT auf das Gerét stellen.
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Funktion Standar T bereich i Zeitbereich
Heisshar Ty e 200°C 150°C-200°C 20min 1min-1 Std
Hei:si{u':t';iluen 220°C 175°C-220°C 10min min-1Std
poae 200°C 120°C-200°C 15min 1min-1 Std
Apeneat 175°C 150°C-200°C 35min Imin-1 Std
ke 175°C 120°C-200°C 15min 1min-1Std
Denydrate 65°C 30°C-90°C 60min 30min-24 Std

Um das Gerat einzuschalten, stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und driicken Sie die
Einschalttaste.

IR FRY/HEISSLUFTFRITTIEREN

1- Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerdt ein.

2- Wahlen Sie Zone 1 (Sie kénnen auch Zone 2 wahlen). Driicken Sie die Taste@, um “Air
Fry/HeiBluftfrittieren” auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Displa
angezeigt. Driicken Sie die Taste@ oder und anschlieBend die Taste Eoder@, um
Zeit und Temperatur anzupassen.

3- Driicken Sie die Taste @ ,um den Garvorgang zu starten.

4- Nach der Halfte der Garzeit ertont ein Signalton, der Sie daran erinnert, den Korb herauszunehmen und
die Zutaten zu schiitteln oder zu wenden.

5- Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein Signalton.

6- Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie ausschitten oder eine Zange/ein Besteck mit Silikonspitze
verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerét.
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ROAST/BRATEN

1-Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerét ein.

2-Wéhlen Sie Zone 1 (Sie kdnnen auch Zone 2 wahlen). Driicken Sie die Taste @, um “Roast/Braten”
auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display angezeigt. Driicken Sie die

Taste oder und anschlieBend die Taste@ oder E , um Zeit und Temperatur
anzupassen.

3-Driicken Sie die Taste

, um den Garvorgang zu starten.

4-Nach der Halfte der Garzeit piept das Gerat und erinnert Sie daran, den Korb zu entfernen und die Zutaten
zu wenden.

5-Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat.

6-Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie aus dem Gerat kippen oder eine Zange/ein Besteck mit
Silikonspitze verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerét.

IR BROIL/HEISSLUFTGRILLEN

1-Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, legen Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerét ein.

2-Wahlen Sie Zone 1 (Sie kdnnen auch Zone 2 wéhlen). Driicken Sie die Taste @ ,um Air
“Broil/HeiBluftgrillen” auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display
angezeigt. Driicken Siej e er und anschlieBend { : 3 : Pr
, um Zeit und Temperatur anzupassen.

3-Driicken Sie die Taste

, um den Garvorgang zu starten.

4-Nach der Halfte der Garzeit piept das Gerat und erinnert Sie daran, den Korb zu entfernen und die Zutaten
zu wenden.

5-Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerét.

6-Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie aus dem Gerat kippen oder eine Zange/ein Besteck mit
Silikonspitze verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerat.

REHEAT /AUFWARMEN

1-Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerét ein.

2-Waéhlen Sie Zone 1 (Sie kdnnen auch Zone 2 wéhlen). Driicken Sie die Taste ,um
,Reheat/Aufwarmen“ auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display
angezeigt. Driicken Sie die Taste oder und anschlieBend die Taste E oder
, um Zeit und Temperatur anzupassen.

3-Driicken Sie die Taste , um den Garvorgang zu starten.

4-Nach der Halfte der Aufwéarmzeit ertont ein Signalton, der Sie an das Wenden erinnert. Sie kénnen den
Korb herausnehmen und die Zutaten wenden.

5-Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Signalton.

6-Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie aus dem Gerat kippen oder eine Zange/ein Besteck mit
Silikonspitze verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerat.
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1- Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerét ein.

2-Wéhlen Sie Zone 1 (Sie kdnnen auch Zone 2 wahlen). Driicken Sie die Taste ,um
“Bake/BACKEN” auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display angezeigt.

Driicken Sie die Taste oder m und anschlieBend die Taste oder ,um
(=) ocer (e (B ocer =T

Zeit und Temperatur al

3- Driicken Sie die Taste , um den Garvorgang zu starten.

4- Nach der Halfte der Garzeit ertént ein Signalton, der Sie daran erinnert, den Korb herauszunehmen und
die Zutaten zu schitteln oder zu wenden.

5- Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein Signalton.

6- Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie ausschiitten oder eine Zange/ein Besteck mit Silikonspitze
verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerét.

1- Legen Sie eine HeiBluftplatte in einen Korb, geben Sie die Zutaten hinein und setzen Sie den Korb in das
Gerét ein.

2-Wéhlen Sie Zone 1 (Sie kdnnen auch Zone 2 wahlen). Dricken Sie die Taste ,um
“Dehydrate/Ddrren” auszuwahlen. Die Standardtemperatur und -zeit werden auf dem LED-Display
angezeigt. Driicken Sie die Taste oder und anschlieBend die Taste E oder
,um Zeit und Temperatur anzupassen.

3- Driicken Sie die Taste , um den Garvorgang zu starten.

4- Nach der Halfte der Garzeit ertont ein Signalton, der Sie daran erinnert, den Korb herauszunehmen und
die Zutaten zu schutteln oder zu wenden.

5- Nach Abschluss des Garvorgangs ertont ein Signalton.

6- Entnehmen Sie die Zutaten, indem Sie sie ausschiitten oder eine Zange/ein Besteck mit Silikonspitze
verwenden. Stellen Sie die Kérbe NICHT auf das Gerat.
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REINIGUNG & PFLEGE

Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Ziehen Sie den Netzstecker und
warten Sie, bis es vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

Hauptgerat
Wischen Sie das Hauptgerat und das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch ab.

HINWEIS: Tauchen Sie das Hauptgerat NIEMALS in Wasser oder andere Flissigkeiten. Reinigen Sie das
Hauptgerat NIEMALS in der Spilmaschine.

Kérbe/ HeiBluftplatte

Diese kdnnen von Hand gespult werden. Trocknen Sie alle Teile nach dem Spulen an der Luft oder mit
einem Handtuch ab.

Sollten Essenreste an den Kérben, HeiBluftplatte oder Rosten haften, legen Sie diese in ein Spulbecken
mit warmem Seifenwasser und lassen Sie sie vor dem Spllen einweichen.

HILFREICHE TIPPS

Fiir eine gleichmaBige Braunung achten Sie darauf, dass die Zutaten gleichmaBig und ohne Uberlappung
auf dem Boden des Korbes verteilt sind. Sollten sich Zutaten (iberlappen, schiitteln Sie diese nach der
Halfte der eingestellten Garzeit.

Gartemperatur und -zeit kdnnen jederzeit wéahrend des Garvorgangs angepasst werden. Wahlen Sie
einfach die gewlinschte Zone aus, driicken Sie die ZEIT/TEMP-Taste und nehmen Sie die gewinschte

Einstellung mit dem Drehregler vor.

Um Rezepte fur herkémmliche Backdfen anzupassen, reduzieren Sie die Temperatur um 25 °C.
Kontrollieren Sie die Speisen regelmaBig, um ein Ubergaren zu vermeiden.

Gelegentlich blast der Ventilator der HeiBluftfritteuse leichte Lebensmittel umher. Fixieren Sie diese mit
Zahnstochern (z. B. die obere Brotscheibe eines Sandwiches).

Driicken Sie nach Auswahl einer Garfunktion die START/PAUSE-Taste, um sofort mit dem Garen zu
beginnen. Das Gerat lauft mit der voreingestellten Temperatur und Zeit.

Fir beste Ergebnisse bei frischem Gemise und Kartoffeln mindestens 1 Essléffel Ol verwenden. Geben
Sie nach Belieben mehr Ol hinzu, um den gewiinschten Knusprigkeitsgrad zu erreichen.

Fur optimale Ergebnisse den Garvorgang wahrend des Garvorgangs kontrollieren und das Gargut erst
herausnehmen, wenn die gewiinschte Braunung erreicht ist. Wir empfehlen die Verwendung eines
schnell ablesbaren Thermometers zur Uberwachung der Innentemperatur von Fleisch und Fisch.

Um ein Ubergaren zu vermeiden, das Gargut sofort nach Ende der Garzeit herausnehmen.
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ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

.

Wie stelle ich die Temperatur oder Zeit ein, wenn ich nur eine Zone verwende?

Dricken Sie die Taste @ oder und anschlieBend die Taste E oder, E um

Zeit und Temperatur einzustellen.

Kann ich in jeder Zone unterschiedliche Speisen zubereiten, ohne Kreuzkontamination befiirchten zu
miissen?
Ja, beide Zonen sind in sich geschlossen und verfligen Gber separate Heizelemente und Lifter.

Wie pausiere ich den Countdown-Timer?

Der Countdown-Timer wird automatisch pausiert, wenn Sie einen Korb aus dem Gerat nehmen.
Setzen Sie den Korb innerhalb von 10 Minuten wieder ein, um den Garvorgang fortzusetzen. Andernfalls
wird der Garvorgang in der Zone, in der sich der Korb nicht befindet, abgebrochen.

Wie beende ich den Garvorgang in einer Zone, wenn ich beide Zonen verwende?
Driicken Sie zuerst die Taste der jeweiligen Zone und dann START/PAUSE. Um beide Zonen zu stoppen,
dricken Sie einfach START/PAUSE.

Kann ich die Kérbe sicher auf die Arbeitsplatte stellen?

Die Kérbe erhitzen sich beim Garen. Gehen Sie daher vorsichtig damit um. Stellen Sie sie nur auf
hitzebestandige Oberflachen.

Wann sollte ich die HeiBluftplatte(n) verwenden?

Verwenden Sie die HeiBluftplatte, wenn Sie knusprige Speisen wiinschen. Die Platten heben die
Speisen in den Koérben an, sodass die Luft unter und um die Zutaten strémen kann, um sie gleichméaBig
zu garen und knusprig zu machen.

Warum ist mein Essen nicht vollstéandig durchgegart?

Stellen Sie sicher, dass der Korb wéahrend des Garens vollstédndig eingesetzt ist. Fir eine gleichmaBige
Braunung achten Sie darauf, dass die Zutaten gleichmiBig und ohne Uberlappung im Korb angeordnet
sind. Schutteln Sie den Korb, um die Zutaten fir eine gleichméaBige Knusprigkeit zu mischen.
Gartemperatur und -zeit kdnnen jederzeit wéhrend des Garens angepasst werden, wenn Sie die
Temperatur erhdhen oder die Speisen ldnger garen méchten.

Warum ist mein Essen angebrannt?

Fur optimale Ergebnisse tberprifen Sie den Garvorgang und entnehmen Sie das Essen, sobald der
gewlinschte Braunungsgrad erreicht ist. Um ein Ubergaren zu vermeiden, entnehmen Sie das Essen
sofort nach Ablauf der Garzeit.

Warum fliegen manche Zutaten beim Frittieren in der HeiBluftfritteuse herum?

Gelegentlich blést der Ventilator der HeiBluftfritteuse leichte Lebensmittel herum. Verwenden Sie
Holzzahnstocher, um lose, leichte Lebensmittel, wie z. B. die oberste Brotscheibe eines Sandwiches, zu
fixieren.

Kann ich feuchte, panierte Zutaten frittieren?

Ja, aber verwenden Sie die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig, die Lebensmittel zuerst mit Mehl, dann
mit Ei und schlieBlich mit Semmelbréseln zu bestduben. Driicken Sie die Semmelbrosel fest auf die
panierten Zutaten, damit die Kriimel nicht vom Ventilator weggeblasen werden.

Warum piept das Gerat?

Entweder ist die Garzeit abgelaufen oder die andere Zone hat mit dem Garen begonnen (bei
Verwendung der Smart Finish-Funktion).
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Warum ist der Bildschirm schwarz geworden?

Das Gerét befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat wieder
einzuschalten.

Warum erscheint die Meldung ,,E“ auf dem Display?
Das Geréat funktioniert nicht ordnungsgemas.

Warum erscheint die Meldung ,,E7“ auf dem Display?

Das Gerat Uberhitzt, weil es in einer Ecke oder an einem engen Platz steht. Das Gerat bendtigt oben
und an den Seiten mindestens 15,25 cm Platz fir die Luftzirkulation. Schalten Sie das Geréat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, damit es wieder normal funktioniert. Lassen Sie es 30 Minuten abkuihlen
und stellen Sie es dann an einen Ort mit 15 cm Freiraum oben und an den Seiten. Stellen Sie
auBerdem sicher, dass sich keine andere Warmequelle in der Néhe des Geréts befindet.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF!

Ziehen Sie sie haufig zu Rate und verwenden Sie sie, um andere zu unterweisen.
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